
YİYECEK menÜSÜ

Domuz etiAcılıVejetaryen Vegan GlutensizAlkollü

Carpaccio & tartare

Dana Carpaccio
Tartate sos, roka, domates, parmesan.

Levrek Carpaccio
lime, hindistan cevizi suyu, narenciye,
guacamole, semizotu ve havyar.

360 ₺

420 ₺

Gazpacho
Endülüs usulü, karides tartare ve stracciatella
peyniriyle.

Rakıyla Marinelenmiş Somon Ceviche

380 ₺

480 ₺

Aperol Spritz
Aperitivo & Prosecco.

Negroni
Cin, Tatlı Vermut ve Campari.

Bellini
Şeftali püresiyle Prosecco.

Rossini
Taze çileklerle Prosecco.

440 ₺

440 ₺

420 ₺

420 ₺

Aperİtİf kokteyller

RAHAT  -  ŞIK  -  FANTASTİK
140₺ 220₺ 300₺

tapas atıştırmalıklar

Pizza Fritta
(Vejetaryen)
Napoli tarzı kızarmış pizza, fesleğen, mozzarella, 
taze domates, soğan soslu

Pinsa Alla Romana
(Vejetaryen)
Antik Roma'dan günümüze uzanan lezzet, 
çıtır pizza, bu�alo mozzarella ve trüflü

Arancini Siciliani
Ünlü Sicilya lezzeti, Safran, bolognese ve 
mozzarellalı kızarmış risotto topları

Salsicca e Spinaci
(Glutensiz)
Ev yapımı baharatlı sosisler ve ıspanak

Lasagna (Günün Lasagna'sı)
(Günün Lasagna’sı)
Ev yapımı, sınırlı sayıda

160 ₺

220 ₺

160 ₺

280 ₺

180 ₺

Hergün 16:00-19:00 Aperitif zamanı

Biz gölgeler kusur işlediysek eğer,

Şöyle düşünün ve bizi hoşgörün,

Bu hayaller görünürken sahnemizde,

Siz de biraz kestirdiniz yerinizde.

Bir Yaz Gecesi Rüyası - Shakespeare

sokak lezzetlerİ

Pizza fritta
(Vejetaryen)
Napoli tarzı kızarmış pizza.

Pinsa alla romana
(Vejetaryen)
Antik Roma'dan günümüze uzanan lezzet,
çıtır pizza.

Arancini siciliani
Ünlü Sicilya lezzeti, Safran, bolognese ve
mozzarellalı kızarmış risotto topları.

Salsicca e spinaci
(Glutensiz seçenek)
Ev yapımı baharatlı sosisler ve ıspanak.

Lasagna (Günün Lasagna'sı)
Ev yapımı, sınırlı sayıda.

160 ₺

220 ₺

160 ₺

280 ₺

180 ₺

salata

Peynir Tabağı
(Vejetaryen, Glutensiz seçenek)

Maui Bowl
Kızarmış tavuk, isli bulgur, avokado, krem keçi
peyniri, yeşillikler, yer fıstığı, susam, mevsim
sebzeleri ve minik turşular servis ediliyor.

Honolulu Bowl
(Glutensiz)
Somon gravlaks, yengeç surimi, yaz meyveleri, siyah
pirinç, susam,wakame ve salatalık, zencefil ve
soğan turşusu, wasabili mayonez ve soya
soslarıyla servis ediliyor.

Kailuna Kone Bowl
(Vegan, Glutensiz)
Edamame, avokado, mevsim meyveleri, siyah pirinç,
tofu, minik turşular zeytin, filiz ve mısır, kajun, yanında
sweetchili ve soya soslarıyla servis ediliyor.

Çıtır Peynirli Salata
(Vejetaryen)
Çörek otlu, panelenmiş keçi peyniri, maskulin,
aysberg, semizotu, çeri domates, portakal,
marinelenmiş soğan ve citronette soslu.

Guacamoleli Latin Amerika Salatası
(Glutensiz, Vegan)
Guacamole,kırmızı biber, bebek mısır, meksika
fasulyesi, domates, soğan, kişniş, aysberg.

480 ₺

320 ₺

340 ₺

280 ₺

300 ₺

280 ₺

Beni hayatta tutan güzel sözlerdense, güzel 
yemeklerdir.’ Les Femmes Savantes - Moliere

Günün tapaslarını sormayı unutmayın...



Lavare Sahne

PİZzalar

Margherita
(Vejetaryen)
Domates sos, mozzarella ve fesleğen.

Quattro Formaggi
(Vejetaryen)
Mozzarella, cheddar, roquefort, parmesan, roka
üzerinde ceviz ve kokteyl domates.

Sonnet
(Vegan)
Avokado, mantar, kabak, biber, patlıcan, zeytin,
patates, tofu, çeri domates ve vegan cheddarlı
pizzamız

Piccante
(Acı ve Domuz)
Acılı domuz salamı, biber, domates sosu ve
mozzarella

Pizza Funghi
(Vejetaryen)
3 çeşit mantar ve mozzarella, domates sosuyla
bir arada.

Francescana (Prosciutto & Mantar)
(Domuz)
Bir italyan klasiği, prosciutto (domuz), mantar,
domates sosu ve mozzarella.

Pizza Würstel
Domates sos, Bratwurst sosis,mozzarella

Robespierre Pizza
Dana bonfile, domates sos, mozzarella, mantar,
roka, parmesan, kokteyl, balsamik.

320 ₺

480 ₺

320 ₺

600 ₺

420 ₺

600 ₺

500 ₺

600 ₺

gurme PİZzalar
Bu�alo Mozzarella & Pesto
(Vejetaryen)
Ev yapımı pesto sosu ve manda mozzarella
peyniriyle bir klasik.

Pizza Bresaola
Domates sos, Mozzarella, roka, ev yapımı bresaola,
mantar, Parmesan, çeri domates, Trüflü Zeytinyağı.

Füme Kaburgalı Pizza
Domates sos, ev yapımı füme kaburga, ızgara
patates, zeytin, jalapeno.

Enginar, Kuşkonmaz & Füme Peynir Pizza
(Vejetaryen)
Domates sos, mozzarella, enginar, kuşkonmaz,
füme peynir, sarımsak, zeytinyağı.

Kabak Çiçeği, Parmesan & Ricotta Pizza
(Vejetaryen)
Mozzarella, kabak çiçeği, parmesan, ricotta, trüf yağı.

480 ₺

560 ₺

560 ₺

480 ₺

480 ₺

Füme Somon & Porçini Pizza
Domates sos, mozzarella, somon füme, porçini
mantarı, kapari çiçeği, maydanoz, füme peynir

Diavola Pizza (Kastamonu Edition)
(Acı)
Ünlü Sicilya lezzeti, Safran, bolognese ve
mozzarellalı kızarmış risotto topları.

560 ₺

560 ₺

Pizza Carbonara
(Domuz)
Domates sos, mozzarella, domuz pancetta, parmesan,
çırpılmış yumurta.

600 ₺

Paella Maresca (2 kişilik)
(Glutensiz)
Kalamar, karides, midye, levrek, paprika ve safranlı özel
pirinciyle bir İspanyol lezzeti.

Paella de Pollo y Verduras (2 Kişilik)
(Glutensiz)
Tavuk but, kanat ve sebzeli paella.

Yabani Kuşkonmazlı Risotto 
(Vejetaryen, Glutensiz)

Deniz Mahsüllü Risotto
(Glutensiz)
Midye,karides, kalamar, vongoleli risotto.

880 ₺

700 ₺

420 ₺

520 ₺

Paella & Risotto

Makarnalar
Paccheri Alla Carbonara
(Acı ve Domuz)
Bir Roma klasiği, kurutulmuş domuz pancetta,
yumurta, parmesan ve karabiberle.

Enginarlı Linguine 
Bottargalı ve limonlu.

Gnocchi alla Sorrentina
(Vejetaryen)
Sorento usulü ev yapımı gnocchi, bu�alo
mozzarella ve parmesan peyniri üzerinde
taze fesleğen ve domates sosuyla. 

Spaghetti Bolognese
Hazırlanması 8 saat süren Bolognese sosu ve
yanında Genovese di verdure (Havuçlar,kereviz
ve soğan) lservis ediliyor.

Fettucine Alfredo - Tavuklu
Dünya'nın en ünlü makarnalarından, Tavuk,
mantar, parmesan, dereotu ve Alfredo sosla.

Spaghetti aglio olio peperencino e vongole
(Acı)
Klasik Napoli lezzetinin kum midyeli hali,
zeytinyağı ve biberlerle.

Porcini Mantar Soslu Ravioli
(Vejetaryen)
Meşhur ev yapımı raviolimiz, porcini mantarlı
sosla servis ediliyor. 

Deniz Mahsüllü Linguine
Midye,karides, kalamar, vongoleli linguine.

Makarna Tadımı
Ravioli, Spaghetti Bolognese, Gnocchi üç lezzet,
tek tabak.

580 ₺

420 ₺

280 ₺

320 ₺

480 ₺

340 ₺

380 ₺

520 ₺

380 ₺

ana yemekler
Kırmızı Şaraplı Dana Yanak 
(Alkol, Glutensiz seçenek)
Chianti şarapla marinelenmiş ve ağır ateşte
pişirilmiş dana yanak, polenta ve ispanak sote.

Napoliten Soslu Dana Bonfile
(Glutensiz)
Bu�alo Mozzarella peyniri, kekik, kapari
ve taze Napoliten sosuyla ağır ateşte pişen lezzet

Teriyaki Soslu Tavuk But
Biberler, zencefil, susam, patates kişniş, badem,
lemongrass hafif ve leziz bir yemek.

Mantar Dolgulu Tavuk Roll
Peynir fondüyle servis ediliyor.

Teriyaki Soslu Somon (yeni)
Biberler, zencefil, susam, patates kişniş, badem,
lemongrass, bu lezzeti somonla denemek
isteyenler için.

Bir Leziz Barbekü (2 kişilik)
Bir parça Asado, köfte, bonfile, kemiksiz tavuk butu,
patates, sebzeler ve özel soslarıyla, et severler
için ziyafet.

750 ₺

850 ₺

480 ₺

340 ₺

880 ₺

1.200 ₺

tatlılar
Günün Cheesecake’i

Çikolatalı Sufle
%70 kakaolu nefis bitter çikolatalı. Lezzetine lezzet
katmak için vanilya ve romlu crème anglaise,
krem şanti (chantilly), ve fındık krokanıyla.

Tiramisu
Espresso içirilmiş saviordinin gerçek mascarponeyle
kavuşması.

Cannoli Siciliani
Bu Sicilya tatlısı, ricotta mousse, antep fıstığı,
çikolata ve portakal şekerlemesiyle servis ediliyor.

Baba al Limoncello
(Alkol)
Napoli'nin ünlü tatlısı, içi krema dolgulu.

Gelato
Ev yapımı İtalyan dondurması.

180 ₺

240 ₺

250 ₺

280 ₺

220 ₺

40 ₺

Porto - Ruby/Tawny       7,5 cl 240 ₺   kadeh 400 ₺  şişe 2000 ₺ 
Köpüklü - JP Cheney - Ice Edition (Yarı Tatlı)   şişe 3300 ₺ 


